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Scuola secondaria di primo grado “ PRIMO LEVI”
SASSUOLO (MO)

Approfondimento sui:
- metodi di conservazione degli alimenti;
- alimenti biologici, DOP, IGP, OGM;
- etichette degli alimenti,
- la pubblicita (/ettura);

- produzione di campagne pubblicitarie mirate a
incrementare il consumo di certi alimenti nella
popolazione, nell’ambito del PROGETTO “PAESAGGI
DI PREVENZIONE” a. s. 2010-11.

ED, Tecnica:  Profs=® Maria Simone
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Pastorizzanion?

temperatura di circa 63 °C per 30 second
microbi portatori di malattie (pafogen) Sj usa sopratnutio
(succhi di frutta, birms, ma anche su marmellate ¢ formagg!

|
" un metodo che consiste nel portare I'alime
tenuta ermetica, ad una temperatura che oscilla
15-30 minuti. Si usa soprattutto con alimenti in
frutta, cec..

sterilizzazione utilizzato per il latte a lunga conservazl
oscilla tru i 140-150 “C per 34 secondi
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siste nel riscaldare I'alimento ad una
i, in modo da provocare la morte dei

(0, contenuto in un liﬂ.‘lpltﬂ!t o
tra § 100 e 120 °C, per circa
scatola, come: carni, legum,

UHT), & il meiodo di
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consiste nell'evaporazione dell'scqua contenuta neghh aliment), 3 mezzo «
, ezz0 di
?_}'“N' evaporator, a bassa pressione ¢ ad una temperatura di circa 30 °C.

un metodo di disidratazione che consiste nell‘impiego combinato della
congelazione rapida ¢ doll’cssiceam ento sottn yuoto.

1l prodotto viene portato alla temperatura di ~ 40 °C, cosl 'scqua
presente nei lessuth st congela.

Successivamente viene riscaldato in smbiente rarefato, il ghisceio si
sublima, cioé passa dallo stato solido a quello gassoso direttamente.

11 vapore acques prodotio viene eliminato.

11 prodotto viene confezionato in contenitori a chiusurs ermetica o sotto

inalterati i

limenti liquidi YHO
I‘)“‘"’""' s 1 prodotii iofilizzatt
carattenistiche.
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Lettura dell’etichetta

(esempio)

 PIATTO PRONTO DI
BOVINE N GELATINA

Addensanti , stabilizzanti,
- aromatizzanti

esaltatori di sapidita , emulsionanti,
conservant e coloranti
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La p

(lettura)

Visual: parte illustrata de|'annuncio
(con rappresentazione de| prodotto da
pubblicizzare) che puo essere realizzata
utilizzando Ia fotografig j| disegno 0

lllustrazione

Headline payoff: una specie di titolo

: redatto e composto per attivare
I'attenzione del pubblico e caratterizzare

Il prodotto pubblicizzato.

Body copy o testo: parte esplicativa
della campagna, generalmente scritta
con un carattere piu piccolo

dell’headline.

PUPALASH MASCARA ENERGIZER

OBIETTIVO

CIGUA PIU' LUNGHE
IN 30 GIORN

pOPO 30

erescito lisclogico dells cigha




Dirgarizzazione della Carmpagna:

“*L'importanza della consapevolezza i una sana
alimentazione™

gruppo del latte .

d
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gruppo
defa frutta
(
gruppo
dei cereal | .
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per la sersikilizzazione nei confronti di una =celta coreapevyole dej
cibi & dei rischi, nonché delle conseguenze negative, che
un'alimentazione non egquilibrata pud provocare nei giovani;

o z=cambio di informazioni tra costanei sulle abitudini alimentari dei
Qo ani;

la preverzions alimentare a souols;

l'importanza di una dieta varia ed equilibrata;

l'impordanza di una sara alimentazionse & della scelta dei prodotti
alimertari pid validi per un corretto regime alimentare.
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6 edizione della campacna di serzibiizzazions sullimportanza di
una sana e corretta alimertazione *Mangia Bene Cresci Meglio”,
promozsa dal Mnistero delle politiche agricole alimentai e
forestali e rivolta agli studenti e ai docenti delle scuole secondarie
di 17 grado taliane, per 'anno scolastico 2010 — 2011

wwwanangiabenerescimeglio.t



una sana e corretta ali

'omossa dal Ministy
forestali e nvolta aglt
di1* grado ital

Joi s
bione “Mangia Bene Cresci Meglio”
lie politiche agricole alimentari &

‘e al docent delle scuole secondarie
Fanno scolastico 2010 2011

ecrescimegliglit

\

Leggiamo un po' di
postall!

Mangiar bene é conveniente,
e fa bene anche alla mente,
abbuffarti o digiunare

non ti faranno migliorare,
tienilo SEMPRE presente,

Q’r\\!&u,iﬁemie




